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Tillykke...

...med Deres nye Baumatic kogesektion.

Denne kogesektion er resultatet af mange ars forskning og udvikling, en udvikling der i hgj
grad er foregaet i samarbejde med brugerne.

Med Baumatic har De valgt kvaliteten og fordelene ved en keramisk kogesektion, der
teknologisk er pa forkant med udviklingen.
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Lees denne instruktionsbog ngje inden kogesektionen tages i brug. Instruktionsbogen giver
vigtig information vedr. installation, brug og vedligeholdelse.

Garanti bestemmelser

Dette apparat er omfattet af fabriksgaranti jf. Kgbeloven. Deres kgbskvittering er Deres
garantibevis.

Garantien deekker ikke skader opstaet som falge af forkert brug, manglende vedligeholdelse
eller forkert opstilling og installation.

Garantien er geeldende for apparater der bruges i en normal husholdning, og daekker saledes
ikke apparater opstillet i udlejningsejendomme, hvor flere end en familie bruger apparatet.

Det er muligt gennem Baumatic’s Service firma at tegne en udvidet garanti forsikring der
daekker alle reparations omkostninger pa apparate i 4 ar. Se afsnittet UniSikring.

Vigtig information

Efter udpakning af apparatet, kontrolleres det at apparatet er ubeskadiget. Evt. skader skal
omgaende meddeles til importaren, eller der hvor De har kagbt apparatet.

Indpakningsmaterialer (Plastic - Folie - Polystyren o0.s.v.) kan veere farligt legetgj for mindre
barn, og bar omgaende fjernes.

Kogepladen er beskyttet af en plastic film, pas pa ikke at beskadige eller ridse kanten nar
denne fjernes.

Sikkerhedsregler

Dette apparat er beregnet til indbygning i kekkenelement, og ma under ingen
omstaendigheder anvendes uden korrekt indbygning og installation.

Kogesektionen ma aldrig anvendes til andet end tilberedning af madvarer. Alt anden
anvendelse f.eks. som opvarmningskilde i kakkenet eller tarrested for t@j, ma under ingen
omsteendigheder finde sted, og kan i enkelte tilfeelde veere direkte livsfarligt.

Anvendelse af elektriske apparater kreever omtanke og fglgende sikkerhedsregler bar
lagttages:

» Apparatet skal tilsluttes af Aut. El-installatar. Forsgg aldrig selv at tilkoble apparatet.
» Dette apparat skal tilsluttes jordforbindelse jvf. steerkstramsreglementet
» Treek aldrig i apparatets tilslutningskabel for at traekke stikket ud af kontakten.
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* Lad aldrig bgrn bruge apparatet uden opsyn.

« Brug aldrig samledaser eller forlaengerledninger.

» Under renggring skal strammen til apparatet aforydes pa hovedafbryderen.

» Hvis apparatet skulle svigte eller en teknisk fejl skulle opsta, ma De aldrig forsgge selv at
reparere apparatet, men tilkald Aut. Baumatic Service.

Af sikkerhedsgrunde skal det veere umuligt at komme i kontakt med apparatets elektriske
dele, nar fgrst apparatet er korrekt installeret. Det skal sikres sdledes, at enhver adgang til de
elektriske dele kreever brug af veerktgj.

Fabrikant og Importar kan ikke drages til ansvar for skader opstaet som fglge af forkert
brug, installation eller anvendelse af apparatet.

Tekniske Specifikationer

UDVENDIGE MAL | CM

Bredde 580
Dybde 510
Tykkelse 52
KOGE ZONER

"INDUKTION" koge zoner
Kogeplader har 3 forskellige typer kogezoner

1 kogezone @210 mm. 2200 W (Booster funktion 3000W)
1 kogezone @ 180 mm. 1800 W

2 kogezone @ 145 mm. 1400 W

TOTAL OPTAGET EFFEKT 6.8 KW

TILSLUTNING 230V~ 2PH+0+JORD 16 Amp.

Dette apparat opfylder alle bestemmelser i henhold til gaeldende direktiver.
CE 93/68 Lavspaending 73/23 EMC 89/336

INDUKTINS KOGEPLADER.

Efter flere ars udviklingsarbejde med induktions kogeplader, kan dette system tilbyde
falgende revolutionerende fordele:

- Hurtig og effektiv opvarmning.

- Nem og praecis styring

- Stor sikkerhed.

- Lavt energi forbrug

- Nem renggring og vedligeholdelse.
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De principper som induktionskogeplader bygger pa er meget simple: En induktions-spole,
elektronisk styret, skaber et magnetfelt, nar gryden seettes pa kogezonen, sluttes
magnetfeltet, og omdannes til varme.

Med et induktionssystem bliver gryden eller panden ikke varm som fglge af direkte kontakt
med en varmekilde (Gas eller elektriske kogeplader), men fordi den indstgbte magnetiske
skive i gryden, bliver opvarmet af magnetfeltet. P4 denne made genereres den nagdvendige
varme i gryden, og kogepladen forbliver kold. Overfladen pa& kogepladen lige under gryden,
bliver en smule opvarmet, som fglge af at varmen ledes fra gryden.

HURTIG OPVARMNING OG LAVT ENERGIFORBRUG

Der er intet varmetab med induktions kogeplader, fordi det er gryden eller panden selv der
producerer varmen. Induktions kogeplader har en udnyttelse af energien pa 85 - 90 %,
sammenlignet med 60 - 75 % for elektriske kogeplader og 45 - 55 % for gas kogeplader.
Opvarmning er lyn hurtig, en 3 KW induktions kogezone koger en liter vand pa under 3
minutter.

STOR SIKKERHED

Selv om kogepladen er teendt, vil der ikke bruges energi, for der placeres en gryde eller
pande pa kogezonen. En elektronisk kontakt kobler pladen til nar der placeres en metal gryde
pa kogezonen, og afbryder denne igen nar gryden fjernes. Kogepladen afbrydes automatisk
hvis der placeres en tom gryde pa kogepladen. Magnetfeltet er kun aktivt nar der placeres en
magnetisk metal gryde pa kogepladen, og vil ikke reagere hvis der placeres mindre
metalgenstande (kniv eller ske) p& kogepladen.

Induktionskogeplader byder pa stor sikkerhed, isaer overfor barn, da der ikke alene skal
teendes for pladen, men ogsa placeres en gryde pa kogezonen, fgr denne bliver varm.

NEM RENGOGRING
Overkog eller spild skader ikke kogepladen, da denne ikke bliver varm. Kogepladen renggres
nemt og simpelt med en fugtig klud.

Gryder

BRUG KUN GRYDER OG PANDER, DER ER BEREGNET TIL INDUKTION.

Induktionsplader kraever specielle gryder, eller gryder der er fremstillet af et magnetisk
materiale. Eksempelvis kan stgbejernsgryder bruges, ligesom emaljerede jern gryder med en
kraftig bund vil kunne anvendes.

| handlen fas i dag mange typer gryder og pander der kan anvendes til induktion. Ofte udfart i
rustfrit stal, med en magnetisk plade indstgbt i bunden, eller hvor bunden er udfert i et
magnetisk materiale.
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DU KAN AFPR@VE DINE GRYDER PA TO MADER:

1
Med en magnet kan du prgve om dine gryder er egnet til induktions brug, hvis magneten kan
sidde fast pa grydens bund er den egnet.

2:
Du kan ogsa prave at stille gryden pa en kogezone og sa taende for denne, hvis gryden ikke
er egnet til induktion, vil bogstavet "U” vises i lyspanelet.

Nar en gryde fijernes fra kogezonen, vil denne automatisk afbryde effekt tilfarslen, og
bogstavet "U” vises i lyspanelet. Efter ca. 1 min. slukkes feltet automatisk.

For at opna maksimal varmeudnyttelse er det ngdvendigt at gryder og pander har en helt flad
0g jeevn bund

Anvend aldrig gryder eller pander, med beskadiget bund, buler, grater og lignende.

Anvend altid gryder der kan deekke kogezonen, eller er en smule mindre.

Du kan godt anvende gryder der er mindre end kogezonen, det er kun gryden der opvarmes,
det ikke daekkede areal pa kogezonen bliver ikke varmt. For at fa fuld udnyttelse af
kogezonens effekt skal gryden dog deekke hele kogezonen.
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Sadan bruges kogepladen

Indstillingsstyrke 8 . 8 .

Valg af kogezone l

Timer

Indstillet tid

Regulering + eller -

Betjeningslas

ON/OFF

—
@) =

SADAN T/ENDES EN KOGE ZONE.

For at teende en koge zone, skal farst feltet O/l bergres. Kogepladen viser nu "0”
I effekt indstillingerne for de 4 kogezoner. Den lille prik til hgjre for tallet "0” blinker og
indikerer at der ikke er valgt nogen kogezone.

Under udfgrelse af alle operationer geelder det at hvis der ikke foretages et valg eller
operation inden 10 sek. Slukkes automatisk for kogezonen.
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1:

Veelg en kogezone ved at trykke pa det korresponderede [j felt. Den lille prik ved siden
af effektindikeringen lyser ny konstant og viser pa den made hvilken zone der er aktiv for
regulering med "+” "-” knapperne.

2:
Reguler effekt indstillingen med E] knapperne. Kan indstilles fra "0” til "9”.

Trykkes farst pa knappen "-” teendes zonen pa trin "9”. Trykkes pa knappen "+ teendes pa
"1,

Trykkes der yderligere en gang pa "+” knappen nar bageste venstre kogezone er indstillet pa
trin "9” aktiveres "BOOSTER” funktionen, indikeret med et "P” i lyspanelet.

3:
For at eendre indstilling pa en aktiv kogezone skal zonen, for hvilken indstillingen gnskes
aendret, veelges for derefter at reguleres med knapperne "+” og ”-”

4.
For at slukke en teendt kogezone veelges zonen og der skrues ned til "0” med "-"knappen.
Der kan ogsa sluykkes for den valgte kogezone ved at bergrer bade "+” og "-" feltet samtidigt.

BOOSTER FUNKTION.

Den store kogezone 210 mm. (bagest til venstre) er udstyret med en "/BOOSTER” funktion.
Denne funktion aktiveres ved fgrst at indstille kogezonen pa trin ”)”, og derefter yderligere
trykke en gang pa knappen "+” Nar funktionen er aktiv vises bogstavet "P” i lyspanelet.

Med "BOOSTER” aktiv vil kogezonen fa en effekt pa 3000 W. mod normalt max. 2200 W.

BETJENINGS LAS

Betjeningslasen kan anvendes for at forhindre utilsigtet aktivering eller aendring af
kogepladens indstillinger. En lille lys prik til hgjre for nggle symbolet indikerer at betjenings

l&sen er aktiveret.
Hvis kogepladen slukkes med tasten medens betjeningslasen er aktiv, vil denne igen
veere aktiv nar pladen igen taendes.

BRUG AF "TIMER"

Timer funktionen kan anvendes sammen med en af kogezonerne, eller blot som aeggeur.
Farst veelges en kogezone og denne indstilles til den gnskede effekt, herefter aktiveres timer
funktionen ved at trykke pa symbolet. Til venstre for timer symbolet komme nu "00” frem i lys
panelet, og den gnskede til kan nu indstilles med knapperne "+” og "-”

Nar den indstillede til er udlagbet, aforydes kogezonen og en akustisk lyd vil hgres i 30 Sek.

TERMOSIKRING.

For at beskytte kogepladens fglsomme elektronik, er denne udstyret med en termisk
sikkerhedsfunktion der automatisk slukker, eller reducerer effekten hvis temperaturen i
kogepladen skulle blive for hgj, Samtidige starter den indbyggede kgleblaeser. Hvis en
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kogezone afbrydes af dette sikkerhedssystem vises symbolet "H” i lyspanelet for den
pageeldende kogezone.

AUTOMATISK GRYDE PA FUNKTION.

Hver kogezone har en sensor der automatisk faler nar en gryde seette pa kogezonen.

Hvis gryden ikke er placeret midt pa kogezonen, vil lyspanelet for den pageeldende kogezone
vise symbolet "U”

Hvis Symbolet "U” vises selv om der er placeret en gryde pa pladen, kan dette skyldes at
gryden ikke er placeret midt pa zonen eller ikke har den korrekte stgrelse. Endelig kan det
skyldes at gryden/panden ikke er egnet til induktion.

RESTVARME
Nar en kogezone er afbrudt vil symbolet "H” lysi i panelet indtil temperaturen p& den
pageeldende kogezone er lavere end 60° C.

an styres af en timer, og vil efter den indstillede kogetid (0 - 99 min.) automatisk afbryde koge
zonen, samtidigt vil en akustisk alarm lyde i 30 sek. Uret aktiveres ved at bergre felterne, og
kan skrues op og ned pa samme made som koge zonerne.

Gode rad vedrgrende brug af Induktionskogeplade.

For at fa det fulde udbytte af kogepladen, er det vigtigt at iagttage falgende:

HOLD ALTID GRYDER OG PANDER FRIE FOR SNAVS OG FUGT.

Pas pa nar en gryde fyldes, eller nar den tages direkte fra kaleskab og lign. kan der nemt
komme fugt pa bunden. Tar derfor bunden af gryden, fgr den seettes pa pladen. Dette
forhindrer kalkafsaetning pa den keramiske plade.

BRUG KUN GRYDER OG PANDER, DER ER BEREGNET TIL INDUKTION.

For at opna maksimal varmeudnyttelse er det ngdvendigt at gryder og pander har en helt flad
0g jeevn bund

Anvend aldrig gryder eller pander, med beskadiget bund, buler, grater og lignende.

ADVARSEL:
Skulle der komme brud pa den glaskeramiske kogeplade, skal den omgaende afbrydes pa
hovedafbryderen.

Renggaring og vedligeholdelse.

Keramiske kogeplader er normalt meget hardfare, og kan med den rette renggring og
vedligeholdelse, holde i mange ar, og stadig bevare en flot og glat overflade.

Den glaskeramiske plade skal ubetinget vedligeholdes regelmaessigt. P4 markedet findes
forskellige plejemidler til rengaring og beskyttelse af keramiske plader, disse midler renser
pladen og efterlader en tynd silikone film der beskytter overfladen.
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TIL RENGYRING ANVENDES:

a) Kagkkenrulle og en ren klud
b) Glasskraber (barberblads skraber)
¢) Renggringsmiddel til keramiske plader f.eks. SIDOL

Det anbefales at bruge en glas skraber til renggring, fordi den ved rigtig anvendelse, ikke

ridser eller laver maerker pa overfladen. (Glas skraber til keramiske plader kan kabes i
handlen).

RENGYJRING AF KERAMISKE PLADER:

Pladen skal renggres fgr den bruges fgrste gang. Brug en fugtig klud eller svamp, og en
smule af ovenfor naevnte rengaringsmiddel. Herefter tarres pladen af med en tgr klud. Der ma
ikke veere rester af rengaringsmidlet tilbage pa pladen.

Pladen skal jeevnligt rengares, og mindst hver gang der har veeret spildt pa pladen, eller nar
pladen far misfarvninger, kalk pletter o.lign.

RENGYRING AF MEGET SNAVSET PLADE:

Anvend glas skraber og renggringsmiddel. Pafer og fordel renggringsmidlet med en fugtig
klud eller svamp, vask efter med en fugtig klud, og ter efter med en ren og blgd klud.

Glas-keramiske plader er meget modstandsdygtige, men kan beskadiges hvis f.eks. harde
skarpe eller spidse genstande tabes pa pladen. Hvis pladen skulle revne, eller blive knust, ma
pladen under ingen omstaendigheder bruges, men skal afbrydes og service tilkaldes.

O:B:S:

Fabrikant og importar kan ikke holdes ansvarlig for fejl, eller beskadigede plader, der skyldes
manglende eller forkert anvendelse eller vedligeholdelse.

Elektrisk tilslutning

Denne kogesektion skal tilsluttes 240 V 02 PH + 0 16 Amp. ( Se koblingsskema)
Apparatet skal tilsluttes jord @

Den elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis apparatet er korrekt monteret og tilsluttet
en effektiv jordforbindelse, jvf. steerkstramsreglementet.
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Kontroller, at stramforsyningen er korrekt, og at sikringer og kabeldimensioner er beregnet til
den effekt, som apparatet kraever.

Apparatet skal forbindes til stramkilden med et godkendt gummikabel, der har en
ledningstykkelse, der svarer til apparatets maerkeeffekt.

Apparatet skal tilsluttes af Aut. El-installatgr. | modsat fald bortfalder enhver form for
garantidaekning.

c Advarsel: Forsgg aldrig selv at tilkoble kogesektionen.

Fabrikant og Importgr kan ikke drages til ansvar for skader pa
personer, dyr eller andre ting, hvis skaden skyldes forkert installation,
manglende jordforbindelse eller forkert indbygning.

Indbygning i kekkenelement

Pladen eller elementet, hvori kogesektionen skal monteres, skal veere af et materiale, der kan
tale temperaturer op til 85°C.

Desuden skal der veere min. 5 cm luft under kogesektionen, for at sikre tilstreekkelig
ventilation.

Kogesektionen bgr monteres min. 4 cm fra sidestdende skabe eller vaegge, for at undga
varmeskader pa disse.

HUSK at montere den medfglgende gummistrimmel under kogesektionens kant. Listen
monteres pa bordpladekanten inden kogesektionen ileegges. Listen hindrer overkog i at lgbe
ind under kogesektionen.
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Service

Hvis kogesektionen ikke virker kontrolleres fglgende inden der tilkaldes service:

FEJL ARSAG UDBEDRING

Kogesektionen virker ikke, Ingen strgm til Kontroller stik, kontakt og sikringer.
der kommer ikkelysi panelet. | kogesektionen.

K ogesektionen stopper, og gar i sta | Elektronikken er Lad kogesektionen kale af.

under drift. overophedet.

Kogezonen afbrydes under Der har veeret overkog. | Tar kogezonen af, og start igen.
drift.

Kun de to af kogezonerne Der mangler en Kontroller stik, kontakt og sikringer.
virker. elektrisk forbindelse.

Hvis apparatet stadig ikke virker, forsgg aldrig selv at reparere, men tilkald Aut. service.

| stadig straeben efter produktforbedringer, forbeholder Baumatic sig ret til,
uden varsel, at seendre specifikationerne for sine produkter.

Der tages forbehold for evt. trykfejl i denne instruktionsbog.

Vimport.:

Garsdalvej 20, Ravnstrup, 8800 Viborg
TIf. 8726 2310 - Fax. 8626 2301
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