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Tillykke. ..

...med Deres nye Baumatic kogesektion.

Denne kogesektion er resultatet af mange ars forskning og udvikling, en udvikling der i hgj
grad er foregaeti samarbejde med brugerne.

Med Baumatic har De valgt kvaliteten og fordelene ved en keramisk kogesektion, der
teknologisk er pa forkant med udviklingen.

Laes denne instruktionsbog ngje inden kogesektionen tages i brug. Instruktionsbogen giver
vigtig information vedr. installation, brug og vedligeholdelse.

Garanti bestemmelser

Dette apparat er omfattet af fabriksgaranti jf. Kabeloven. Deres kgbskvittering er Deres
garantibevis.

Garantien deekker ikke skader opstéet som felge af forkert brug, manglende vedligeholdelse
eller forkert opstilling og installation.

Garantien er gaeldende for apparater der bruges i en nomal husholdning, og daekker saledes
ikke apparater opstilleti udlejningsejendomme, hvor flere end en familie bruger apparatet.

Vigtig information

Efter udpakning af apparatet, kontrolleres det at apparatet er ubeskadiget. Evt. skader skal
omgaende meddeles til importaren, eller der hvor De har kgbt apparatet.

Indpakningsmaterialer (Plastic - Folie - Polystyren o.s.v.) kan veere farligt legetgj for mindre
bern, og bar omgaende fiernes.

Kogepladen er beskyttet af en plastic film, pas pa ikke at beskadige eller ridse kanten nar
denne fjernes.

Sikkerhedsregler

Dette apparat er beregnet til indbygning i kekkenelement, og ma under ingen
omsteendigheder anvendes uden korrekt indbygning og installation.

Koge sektionen ma aldrig anvendes til andet end tilbberedning af madvarer. Alt anden
anvendelse f.eks. som opvarmningskilde i kakkenet eller tagrrested for tgj, ma under ingen
omstaendigheder finde sted, og kan i enkelte tilfeelde veere direkte livsfarligt.



Anvendelse af elektriske apparater kreever omtanke og faelgende sikkerhedsregler bar
iagttages:

Apparatet skal tilsluttes af Aut. El-installatgr. Forsgg aldrig selv at tilkkoble apparatet.

Dette apparat skal tilsluttes jordforbindelse jvf. steerkstramsreglementet

Treek aldrig i apparatets tilslutningskabel for at treekke stikket ud af kontakten.

Lad aldrig barn bruge apparatet uden opsyn.

Brug aldrig samledaser eller forleengerledninger.

Under rengering skal strammen til apparatet afbrydes pa hovedafbryderen.

Hvis apparatet skulle svigte eller en teknisk fejl skulle opsta, ma De aldrig forsgge selv at
reparere apparatet, men tilkald Aut. Baumatic Service.

Af sikkerhedsgrunde skal det veere umuligt at komme i kontakt med apparatets elektriske
dele, nar forst apparatet er korrekt installeret. Det skal sikres saledes, at enhver adgang til de
elektriske dele kreever brug af veerktgj.

Fabrikant og Importer kan ikke drages til ans var for skader opstaet som folge af forkert
brug, installation eller anvendelse af apparatet.

Tekniske data

MAL | MM
MODEL A|B|C|D|E
B12,B13,B14,BW14,B15|580|510[ 560490 40
B16 7701510(750]490| 40
AS 6.1 685]510(655]480| 40
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Dette apparat opfylder direktiv CEE 82/499 vedr. radiostgjdaempning.
CE Meerkning — 93/68 Lav volt— 73/23 EMC - 89/336

Materialer der kan komme i bergring med fadevarer — 89/109
Sikkerhedsstandard — EN 60 335-1, EN 60 335-2-6

Elektrisk tilslutning

Denne kogesektion skal tilsluttes 240V ~2 PH+ 0 16 Amp. ( Se koblingsskema )

Apparatet skal tilsluttes jord @



Den elektriske sikkermed kan kun garanteres, hvis apparatet er korrekt monteret og tilsluttet
en effektiv jordforbindelse, j\f. staerkstremsreglementet.

Kontroller, at stramforsyningen er korrekt, og at sikringer og kabeldimensioner er beregnet til

den effekt, som apparatet kraever.
Apparatet skal forbindes til stramkilden med et godkendt gummikabel, der har en

ledningstykkelse, der svarer til apparatets meaerkeeffekt.

Apparatet skal tilsluttes af Aut. El-installategr. | modsat fald bortfalder enhver form for
garantideekning.

f Advarsel: Forsgg aldrig selv at tilkoble kogesektionen.

Fabrikant og Importgr kan ikke drages til ansvar for skader pa
personer, dyr eller andre ting, hvis skaden skyldes forkert installation,
manglende jordforbindelse eller forkert indbygning.

Indbygning i kekkene le ment

Pladen eller elementet, hvori kogesektionen skal monteres, skal veere af et materiale, der kan
tale temperaturer op til 85°C.

Desuden skal der veere min. 5 cm Iuft under kogesektionen, for at sikre tilstraekkelig
ventilation.

Kogesektionen bgr monteres min. 4 cm fra sidestaende skabe eller veegge, for at undga
varmeskader pa disse.

HUSK at montere den medfglgende gummistrimmel under kogesektionens kant. Listen
monteres pa bordpladekanten inden kogesektionen ileegges. Listen hindrer overkog i at Igbe
ind under kogesektionen.



Betjening af kogesektion

FINGER TOUCH

(B13,B14,BW14,B15,B16 )

Lysprik ved siden af tal,
angiver hviken kogezone der

er aktiv for indstilling med +/ -

Justerer sty tken pa kogezoner

Teender kogezoner
(Max. Trin 9)

Slukker kogezoner

Kogepladen aktiveresved at
trykke pa startfeltet i 3 sek. "0”
begy nder at blinke i display.
Kogepladen kan slukkesved

igen at trykke pa feltet.
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ON/OFF

TAND/ SLUK AF KOGESEKTION

For kogezonerne kan bruges, skal kogesektionen teendes.

Seet, og hold, en finger pa ON/OFF knappen i 3 sekunder. Der hgres en akustisk lyd, og

lampen over ON/OFF knappen teender.

Kogesektionen er nu klar til valg af kogezone. Hvis ikke en kogezone bliver aktiveret inden 10
sekunder vil hele kogesektionen slukke igen.

Lampe angiver at udvidet felt
er teendt

Identfficering af kogezoner

Tal 1-9 indikerer styrken pa
kogezonen.

H viser restvarme.

(geelder for B14 & B16

Teender/slukker udv idet
kogezone

Justerer sty iken pa kogezoner

Teender kogezoner (Min. trin 1)

Dettefel fastlaser betjeningen
pa aktuel indstilling —dog kan
kogepladen af brydes med
ON/OFF knappen.

Lampe indikerer at betjeningen
er fastlast.




BRUG AF KOGEZONER
Farst vaelges hvilken kogezone man gnsker at benytte ved at trykke pa en af knapperne .

[3 Tryk herefter pa enten + eller — knappen for at indstille effekten.

Trykkes der pa + knappen taender kogezonen pa min. styrke (trin 1).
Trykkes der pa — knappen teender kogezonen pa max. styrke (trin 9).

En lille lysprik ved siden af tallet der viser effekten, indikerer at denne kogezone er aktiv.

Nar kogezonen er teendt, kan man herefter frit justere styrken ved at trykke pa henholdsvis +/-
knapperne. En akustisk lyd kan hgres ved hver eneste betjening.

@nskerman ikke laengere at benytte en bestemt kogezone skal der trykkes pa — knappen ved
den pageeldende kogezone indtil indikeringen viser 0.

Hvis der kun benyttes een kogezone pa hele kogesektionen, eller man er feerdig med alle
kogezoner pa samme tid, kan man altemativt trykke pa ON/OFF knappen, og hele
kogesektionen slukker. Man skal herefter gentage proceduren for “teendisluk af kogesektion”,
far man igen kan bruge kogezonerne.

Nar en kogezone er slukket, vil et “H” indikere at kogezonen stadig er varm. Nar kogezonen
er kalet tilstraekkeligt ned, under 50 °C, vil lampen slukke.

BETJENINGSLAS — BORNESIKRING

Nar kogesektionen er i brug, kan man ved et tryk pa naglen, fastlase alle de indstillinger, man
har valgt. Man vil hgre en akustisk lyd, og lampen over knappen vil lyse. Far man igen frit kan
&ndre i indstillingerne, skal man deaktivere lasen, ved et tryk pa ngglen.

Hvis der trykkes pa ON/OFF knappen, mens lasen er aktiveret, vii ON/OFF knappen
annullere lasen, og kogesektionen vil slukke helt.

AKTIVERING AF UDVIDET KOGEFELT

(Geelder for modeller med dobbeltfeldt )

Teend, og indstil kogezonen med udviddet felt pa normal vis. @nsker man at benytte det
udvidede felt, skal man trykke pa knappen der aktiverer funktionen (se beskivelsen af
panelet). En lampe ved siden af zoneindikeringsfeltet vil da lyse.

Vil man slukke for det udviddede felt trykkes der igen pa knappen. Funktionen er nu
deaktiveret, og lampen vil slukke.



BEMARK:

Hvis et af betjeningsfelteme bergres i mere end 10 sek. Vil hele kogepladen slukke.

Hvis betjeningsfeltet bliver daekket af vaeske overkog eller lignende, vil kogepladen slukke.
Nar arsagen er fiernet kan kogepladen igen anvendes.

ALM. 7-TRINS INDSTILLING
(Geelder for AS6.1, B12)

Drej knappen, tilhgrende den kogezone der benyttes, og indstil pa den gnskede effekt.

Nar kogezonen skal slukkes, drejes knappen om i position 0. Ngjagtigt som pa et almindeligt
komfur.

Forste gang kogepladen taendes

Inden kogepladen farste gang anvendes, skal den gagres grundig ren og varmes igennem for
at fierne eventuel restfugtighed og partikler pa kogepladen.

Gor kogesektionen grundig ren. Dette ma kun gores med anbefalede rengeringsmidler
til keramiske kogeplader.

Teend kogezoneme én ad gangen. Hver kogezone skal opvame til maksimum og veere i drift
ved maksimum i min. 3 minutter, far kogezonen slukkes og en nytaendes.

Nar kogepladen opvarmes fgrste gang kan der forekomme lidt lugtgener, men dette er
nomailt.

Nyttige tips for brug af kogesektion

For at fa det fulde udbytte af kogepladen, er det vigtigt at iagttage falgende:

HOLD ALTID GRYDER OG PANDER FRI FORSNAVS OG FUGT

Pas pa nar en gryde skal fyldes med vand eller nar den tages direkte fra kgleskab og ligende.
Der kan nemt komme fugt pa bunden, sa derfor er det vigtigt at terre bunden af gryden, for
den seettes pa pladen. Det forhindrer samtidig kalkafseetning pa den keramiske plade.

BRUG KUN GRYDER OG PANDER, SOM ER BEREGNET TIL EL

For at opna maksimal varmeudnyttelse er det ngdvendigt, at gryder og pander har en flad og
jeevn bund. Anvend aldrig gryder eller pander med beskadiget bund, buler eller ligende.

BRUG KUN GRYDER OG PANDER, SOM KAN DAKKE HELE KOGEZONEN
Gryder og pander skal kunne deekke kogezonen helt. Hvis der anvendes gryder og pander,
som er en smule stgrre end kogezonen, opnas den bedste varmeudnyttelse.



Rengering og vedlige holdelse

Kogesektioner er nomalt meget hardfgre, og kan med den rette rengering og
vedligeholdelse, holde i mange ar, og stadig bevare en flot og glat overflade.

Den keramiske kogesektion skal ubetinget vedligeholdes regelmaessigt. Pa markedet findes
forskellige plejemidler til rengering og beskyttelse af keramiske plader. Disse midler renser
pladen og efterlader en tynd silikonefim, som beskytter overfladen.

TIL RENGORING ANVENDES

1) Kegkkenrulle og en ren klud
2) Glasskraber (barberbladsskraber)
3) Renggaringsmiddel til keramiske plader (fx. Vitro Clen)

Det anbefales at bruge en glasskraber til rengering, fordi den ved rigtig anvendelse, ikke
ridser eller laver maerker pa overfladen.

ALMINDELIG RENGORING

Pladen skal rengares jaevnligt, og hver gang der har veeret spildt pa pladen, eller nar pladen
far misfarvninger, kalkpletter og ligende.

Brug en fugtig klud eller svamp, og en smule renggringsmiddel til keramiske plader. Efter
rengering terres pladen af med en ter klud. Der ma ikke veere rester af renggringsmidlet
tilbage pa pladen efter endt renggring.

RENGORING AF MEGET SNAVSET PLADE

Anvend glasskraber og renggringsmiddel. De veerste pletter fiernes med glasskraberen. Pafer
herefter renggringsmidlet med en fugtig klud eller svamp, og vask efter med en fugtig klud.
Efter rengaring terres pladen efter med en ren og blad klud.

VIGTIGT:

Hvis der under kogning, kommer overkog pa pladen, eller der spildes pa pladen, skal dette
omgaende fiemes, men pladen endnu er varm. Brug glasskraberen, og rengegr pladen med
rengeringsmiddel efter brug.

Smeltet sukker, eller overkog med sukkerindhold, skal omgaende fijernes med glasskraberen,
(mens pladen endnu er varm), da sukkeret ellers kan breende sig fast og seette sig i pladens
overflade.



BEMZERK:

Hold alt, hvad der kan smelte — f.x. kunststof, alufolie og sukkerholdige ting — veek fra pladen.
Skulle uheldet veere ude, og noget smelter sig fast pa pladen, fiernes dette omgaende (men
pladen er varm) med glasskraberen, og overfladen rengares som foreskrevet.

Glaskeramiske plader er meget modstandsdygtige, men kan beskadiges, hvis harde, skarmpe
eller spidse genstande tabes pa pladen. Skulle pladen revne, eller blive knust, ma pladen
under ingen omstaendigheder bruges, men skal afbrydes, og derefter skal der tilkaldes
service.

beskadigede plader, der skyldes manglende eller forkert anvendelse

Fabrikant og Importer kan ikke drages til ansvar for fejl eller
A eller vedligeholdelse.

Service

Hvis kogesektionen ikke virker kontrolleres fglgende inden der tilkaldes service:

FEJL ARSAG UDBEDRING

Kogesektionen virker ikke, Ingen strgm il Kontwooller stik, kontakt og sikringer.
der kommerikke lysi panelet. | kogesektionen.

Kogesektionen stopper, og gari | Elektronikken er Lad kogesektionen kgle af.

sta under drift. overophedet.

Kogezonen afbrydes under Der har veeret overkog. | Tar kogezonen af, og startigen.
drift.

Kun de to af kogezoneme Der mangleren Kontwller stik, kontakt og sikringer.
virker. elektrisk forbindelse.

Hvis apparatet stadig ikke virker, fors@g aldrig selv at reparere, men tilkald Aut. service.
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| stadig streeben efter produktforbedringer, f orbeholder Baumatic sig ret uden varsel at aendre

specifikationernefor sine produkter.

=) P _
Baumatic:

Baumatic tagerforbeholdfor evt. trykfejl i denne instruktionsbog

Importer:

PVimport.s

Garsdalvej 20, Ravnstrup, 8800 Viborg

SALG:
TIf. + 45 87262310 - Fax. + 45 8726 2301
Email: PBY@VM-ELEKTRO.DK
NET: WWW.PVIMPORT.DK

SERVICE:
Danmark/Norge
TIf. + 45 8726 2305 - Fax. + 45 8726 2301

RESERVEDELE:
TIf. + 45 87262300 - Fax. + 45 8726 2301
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